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Les Morilleurs vous proposent une 
 
 

Initiation à la culture de la morille 
 
 

Programme de formation 
 

3 heures, à distance. 
  



1. État de l’art de la culture  
 
2. Les phases clés de la culture  
 
3. Choix du terrain  
 
4. Analyse de sol  
 
5. Amendement  

• Amendement organique  
• Amendement calcique  

 
6. Précédent de culture  
 
7. Préparation et travail du sol  

• Travail structural du sol  
• Faux semis  

 
8. Matériel nécessaire à la culture  

• Types d’abris climatiques  
• Les différentes bâches, voiles et filets  
• Gestion du climat  
• Irrigation  

 
9. Installation d’une Serre et d’un Tunnel-Flex  
 
10. Réception et stockage du semis  

• Le mycélium  
• La nutrition  
• Les solutions : acide humique, bactéries  

 
11 Aspect probiotique de la culture : ensemencement du sol en 
bactéries  

• Interaction avec les PODs  



 
12. Types de semis  

• Un dispositif breveté en céramique  
 

13 Le semis : inoculation du mycélium  
 
14. La nutrition : nourrir le mycélium  
 
15. Formation des sclérotes et vernalisation  
 
16 Préparation de la fructification  
 
17. Initiation de la fructification : apparition des primordia  
 
18. Croissance des morilles  
 
19. Synthèse de la gestion du climat et irrigation  
 
20 Bonnes pratiques à la récolte  
 
21. Ravageurs et pathogènes  

• Première partie : du semis à la vernalisation  
• Deuxième partie : de l’initiation de la fructification à la 

récolte  
 

22. Réemploi des PODs  
 
23. Morille d’été (Morchella rufobrunnea)  

 


